
 

      26 октября, в последний учебный день перед осенними каникулами, 

ребята  2 «А» класса вместе с классным руководителем совершили поездку в 

г.Самара в «Шоколатерию». Там нам был показан мастер - класс по 

изготовлению шоколадных изделий. 

      Когда ребята вошли в помещение, все сразу заулыбались, так как 

шоколадный  запах моментально поднял настроение. Затем их нарядили в 

одноразовые фартуки и рассказали, что такое шоколад и из чего он состоит. 

Дали подержать в руках настоящий высушенный плод с какао бобами. 

                   

      А далее второклашки познакомились с азами профессии кондитер-

шоколатье. Ребятам предложили изготовить шоколадные конфеты. Сначала 

они изготовили начинку для конфет: из пасты, состоящей из какао - масла, 

сливок и тертых орехов, катали ладошками шарики,  которые потом унесли 

охлаждать. 

                   

      Пока начинка для конфет охлаждалась, начинающие кондитеры-

шоколатье готовили шоколадную пиццу по индивидуальному рецепту и 

дизайну. Проявили свои творческие способности! 



                         

      А потом начался самый «вкусный» этап работы. Нужно было покрыть 

начинку конфет шоколадом. Ученики подставили ладошки мастеру, и он 

намазал их шоколадом. Этим шоколадом ребята и обмазывали шарики 

начинки, катая их в «шоколадных» ладошках. Готовые конфеты 

выкладывали в сахарную пудру. Когда вся начинка была в шоколаде можно и 

облизать ладошки. 

        

                             



      Вот и пришло время  пробовать конфеты собственного производства!!!  

      А что не доели, забрали с собой. 

                

 

      Ребята были довольны. После мастер-класса многие захотели стать 

обладателями  «вкусной» профессии кондитера – шоколатье.  
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